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COMIDAS Y CENAS DE EMPRESA
del 13 al 27 diciembre

ENTRADAS
Pan tostado con tomate natural y alioli. 
Nuestra clásica ensaladilla de merluza.

Quesos internacionales con frutos secos y mermeladas.
Pimientos del piquillo rellenos de bacalao.

Revuelto de setas y champiñones con gulas al ajillo.

PLATO PRINCIPAL (a elegir)
Arroz a banda con tropezones de rape y gambitas.

Arroz con magro y verduras de temporada.
Lomos de dorada con salsa de mariscos y setas.

Taco de bacalao con crema de tomate asado y chips de tubérculos. 
Solomillo de ibérico al Pedro Ximénez con shitakes y 

patatitas al romero.
Secreto de ibérico con verduras salteadas y cintas de patata.

POSTRE
Tarta Red Velvet con jalea de grosellas.

BEBIDAS
Cervezas, refrescos y agua mineral.

Vino blanco Cantarranas Verdejo  D. O. Rueda.
Vino tinto crianza Viña Paceta  D. O. Rioja.

Copas primeras marcas para después de la comida : 5 € / copa.

TAMBIÉN PUEDES AÑADIR
Ensalada de cogollos y tomates con ventresca de bonito : +3 €.

Quisquillas hervidas de la Bahía de Santa Pola : + 6 €.
Arroz caldoso de bogavante, previo encargo : + 10 €.
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RESERVAS:  965 37 84 60
WhatsApp:  660 897 068

info@quintalacy.com


